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①調理師に必要な能力と態度の育成 

②自ら課題を発見し解決しようと 

する意識の向上 

 

２年 寿 司 実 習 

倉 舘  遼 先生 ・ 一本松 大介 先生 （宝 寿 司 ）  

握り 

(鮪 サーモン 鮃 わらさ しめ鯖 いくら軍艦) 

細巻き（きゅうり） 

太巻き（「野菜巻き」きゅうり・山牛蒡・厚焼き玉子・沢庵等） 

お吸い物 


